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APLICA CION DE TECNICAS
VIOLECUDARES PARA ESTUDIOS

L
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CENT AIZ

Marilia Penteado Stephan
Laboratorio de Bioquimica
PA-Centro Nacional de Investigacion en
encia y Tecnologia de Alimentos

- Rio de Janeiro-Brasil
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Emgpa
SONSUMO ANIMAL Y HUMANO DE
MAIZ EN BRASIL

% DEL MAIZ CONSUMIDO EN BRASIL SE
’A PARA ALIMENTACION ANIMAL

MAIZ QUE SE CONSUME EN BRASIL
LIZA PARA LA ALIMENTACION
UMANA

https:/ /www.agencia.cnptia.embrapa.br/gestor/milho/arvore/ CONTAGO01_8_168200511157.html#:~:text=Na%20realidade
9%2C %200 %20uso%20do,cerca%20de %2070%25%20no %20mundo.



UMO DE MAIZ EN BRASIL

) % DE MAIZ SE DESTINA

> PARA EXPORTACION

HTTPS:/ /SOMOSMILHOES.COM/ CONSUMO-INTERNO-DE-MILHO-E-SUAS-

FINALIDADES/ #:~:TEXT=70%20MILH % C3 % B5ES %20DE %20TONELADAS%20DE %20MILHO %20PARA %2
00%20CONSUMO %20INTERNO&TEXT=DAS %20104 %20MILH % C3 % B5ES %20DE %20TONELADAS,DE %20
67%25%20DA %20PRODU % C3%A7%C3%A30%20TOTAL



SOIVIPARACION DEL TENOR PROTEICO
ENRE DIFERENTES ALIMENTOS DE

ORIGEN ANIMAL

NE, HUEVOS, LECHE Y DERIVADOS

CARNE

HUEVOS
LECHE



» ORIGEN VEGETAL

LEGUMINOSAS”
CEREALES
OLIAGINOSAS

% y LUPINO 38%
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SARNE COMO UM ALIMENTO
SSENCIALMENTE PROTEICO

N ISTITUTIVAS DE LAS CARNES
DDAS IGUALES DESDE HIDROBIOLOGICOS
LA CARNE BO |

YTEINAS MUSCULARES DE LA CARNE SON

UIDAS BASICAMENTE POR Y

ACTINA



\CIMENTOS PROTEICOS DE ORIGEN
VEGETAL

>AS (FREJOL, GARBANZO,
, LUPINUS, MANI)

GINOSAS (SESAMO, LINAZA, :
-. NAS, NUECES, CASTANA DE PARA-
- BRASIL, ALMENDRAS Y AVELLANAS)



\CION PARA EL TRABAJO
COM MAIZ

DE SENSIBILIDADES AL TRIGO (CELIACOS).
PRESENTA ESTAS ENFERMEDADES

EMANDA POR HARINAS QUE PUEDEN SER
UTILIZADAS COMO ALTERNATIVAS PARA SER SUSTITUTOS
- AL TRIGO.



= GLUTELINA - SC)LQ ES SOLUBLE EN
CONDICIONES MAS FUERTES



"ORCENTAJE DE DISTRIBUCION
DEPROTEINAS EN TRIGO Y
JIROSIGEREALES

% ESTA CO ESTO POR ALBUMINA
% ESTA COMPUESTO POR GLOBULINA
GLUTELINA

0% ESTA COMPUESTO POR

LAMINA (GLIADINA) QUE ES RICA EN

ROLINA Y TIENE UN ALTO ASPECTO
ALERGICO




En@a 1HPOS DE PROLAMINAS EN
GRANOS DE CEREALES

CENTENO (centio-centeno)
NAS PAK BADA (cevada-cebada)
AS DE AVENA (aveia-avena)

> PARA MAIZ (Maiz)

INAS DE SORGO (Sorgo)

1 GLIADINA PARA TRIGO (Trigo)
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QUIMICA 'DE AMINOACIDOS Y SU
IMPORTANCIA NUTRICIONAL Y

GARAGIERIZACION DE UNA PROTEINA

RICIONAL : AMINOACIDOS
INCIALES Y NO ESENCIALES

ACTERIZACION
ARIDAD (POLAR/APOLAR)
ACIDOS/BASICOS




Isoleucina

Feniialanina
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AMINOACIDOS ESENCIALES
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Isoleucine

Threocnine

Histidine Methionine




'FRIJOLES SO

OBRES EN METIONINA
TINA Y RICOS

N LISINA

L ALIMENTO BASICO BRASILENO ES LA
EZCLA DE ARROZ Y FRIJOLES NEGROS



VENTAJAS DE COCINAR PAN CON
TRIGO

JE GLUTEN MEJORAN:
TENSIBILIDAD

ENCIO SES
)A UTIL DE LA MA
YPIEDAD DE RETENCION DE AGUA DE LA

| J I

STAS PROTEINAS SE UTILIZAN COMO UNA EXCELENTE
ENTE DE PROTEINAS DE CEREALES EN PRODUCTOS
ALIMENTICIOS COMO PAN PARA HAMBURGUESAS, PAN Y

PAN PARA PERRITOS CALIENTES.



Subra LBASPECTOS MOLECULARES DE LAS

JROTEINAS DEL GLUTEN

A MEZCLA COMPLEJA DE
AMINAS) QUE DIFERENCIAN
'AMANO MOLECULAR.

DINAS- MONOMERICAS, SOLUBLES EN
YHOLES ACUOSOS
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JESAFIO EN LA PRODUCCION DE PAN
SINIGLUTEN A PARTIR DEL MAIZ Y
FRIJOL ANDINOS

ON DE HARINA DE MAIZ

ADO Y AMARILLO PARA LA

DRACION DE PAN CON BUENAS

CTERISTICAS TECNOLOGICAS SIN
2\







ESTRUCTURA TRIDIMENSIONAL
DE LA OVALBUMINA



DE POLIACRILAMIDA

2" GBEQUIPOS DE ELECTROFORESIS
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IROTEINA FOTOSINTETICA (RUBISCO)
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S PERFIL PROTEICO DE LA CLARA
DE HUEVO
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SITUDIOS REALIZADOS CON MAIZ
VIORADO Y AMARILLO

TEN PRODUCIDOS CON

'rs
™
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RADO Y AMARILLO
UTEN PRODUCIDOS CON

y

-STUDIOS REALIZADOS CON MAIZ

a

Ly



MAIZ MORADO X AMARILLO

PURFPLE CORN PROTEINS YELLOW CORN PROTEINS

I | I I PURFLE YELLOW FURPLE YELLOW

CORN FLOUR CORN FLOUR CORN BEREAD CORN EREAD
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FIGURE 1 — Sequential extraction of three classes of protein: albumin and FIGURE 2 — Comparative evaluation of total proteins extracted
glebulin, indicated by blue arrow and grolaming, indicated by yellow arrow with from purple and yellow corn and its breads using different
characterization by SDS-PAGE electrophoresis, obtained for purple and extractor liquids and SDS-PAGE Electrophoresis. The blue amows
yellow. Only the stark stained proteins bands were marked does the therma obtained with SDS as liquid extractor indicate similar protein

processing of bread production cccur products of some protein hydrolysis. patters for purple and yellow bread.



S IESTUDIOS PROTEOMICOS Y
SEPTIDOMICOS-PROTEINAS
SEMIPURIFICADAS

s: SDS-PAGE, TRICINE-SDS-PAGE,
IVE-PAGE. Las proteinas son separadas por el
10lecular y su carga. Ellas se determinan
lantitativamente.

- Determinacion cuantitativa de proteinas
a masa molecular y hidrobobicidad.

DOT
w Capilar electroforesis - Determinacion cuantitativa:

Se basa en la movilidad electroforética con el uso de
un voltaje aplicado.
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8l £STUDIOS PROTEOMICOS Y
SEPTIDOMICOS (PASOS FINALES)-
PROTEINA PURIFICADA

[A DE RAYOS X

ESPECTROSCOPIA DE RESONANCIA
NETICA NUCLEAR (NMR) ES UN

ODO BIEN ESTABLECIDO BASADO EN
ESOLUCION ATOMICA EN MUESTRAS
LIQUIDAS

MICROSCOPIA ELECTRONICA DE
" BARRIDO

= HPLC/MS




212kDa

90 kDa

66 kDa

LMW-GS
and zeins

Residual albumins
and globulins

Figure 1. Electrophoretic profiles of Slovak lines obtained with
SDS-PAGE method (1, PM - protein marker (range 2-212 kDa),
2-Lline1,3-Line2,4-Line3,5-Line4,6-Line5,7 - Line 6,
8-Line7,2-Line8,10 - Line 9,11 - Line 10; HMW-GS - high
molecular weight glutelin subunits, LMW-GS - low molecular
weight glutelin subunits)




ROFORESIS CAPILAR






